Colore: assume gradazioni che partono dal verde
intenso fino ad arrivare al giallo piu chiaro.
Profumo: Caratteristiche note intese di oliva

e di verdura, frutta che si sprigiona scaldandolo

a 28° C con il palmo della mano.

Sapore: ha un gusto molto intenso. Si avverte

un sapore fruttato e pungente che rappresenta
una caratteristica molto importante del gusto

per 'alfo contenuto di polifenoli (antiossidanti).

Caratteristiche:

Da un punto di vista prettamente salutare
I'olio ha capacita nutritive straordinarie.

Infatti & dimostrato che un equilibrato utilizzo
di olio extravergine di oliva protegge cuore

ed arterie, abbassa il livello di colesterolo nel
sangue, rallenta I'invecchiamento delle cellule
celebrali ed esercita un potere di prevenzione
per I'aterosclerosi.

Varieta:
Grignano Favarol Leccino

Eta d'impianto:
Oltre 300 anni

Resa in olio:
raggiunge il 18-19%

Spremitura:
a freddo in continuo
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